
 

RISTORANTE ASIA 
 
BENVENUTI al Ristorante Asia 

La cucina del Ristorante Asia offre una ricca scelta di prelibatezze per gli amanti della cucina asiatica, quali sushi, teppanyaki 

e piatti tipici thailandesi, anche da asporto. Con il sostegno dei responsabili del ristorante, del sushi e dei pasti thai, ogni 

serata trascorsa al Ristorante Asia diventa un’esperienza indimenticabile. 

Lasciatevi trasportare dalle sensazioni in un viaggio culinario attraverso deliziose pietanze a base di curry e freschissime 

specialità sushi. Il tutto senza lattosio! 

I piatti sono preparati sul momento, vi ringraziamo della vostra comprensione nel caso dovessero esserci brevi tempi 

d’attesa. 

Il team del Ristorante Asia ha il piacere di darvi il benvenuto! 

 
WILLKOMMEN IM Ristorante Asia 

Unsere Küche bietet alle Köstlichkeiten für Asia Liebhaber wie Sushi, frisch zubereitetes Teppanyaki und thailändische 

Spezialitäten, auch als Take Away. Mit der Unterstützung der Restaurantleitung sowie der Sushi- und Thaichefs, wird jeder 

Abend im Asia ein Erlebnis. Probieren Sie unsere Curry Variationen oder lassen Sie sich von den Sushi Spezialitäten 

verzaubern. Unsere Küche ist komplett laktosefrei! 

Alle Gerichte werden stets frisch zubereitet, daher bitten wir Sie um Ihr Verständnis, wenn eine kleine Wartezeit nicht zu 

vermeiden ist. 

Das Asia Team heisst Sie herzlich willkommen! 

 
Welcome to Ristorante Asia 

The Ristorante Asia offers you a sophisticated fusion of contemporary and Asian inspired décor, ambiance, and culinary 

specialties. Our menu consists of carefully selected Japanese and Thai delights, while meticulous attention to detail is 

present on every dish. We also offer you takeaway service of various specialties and have a completely lactose free cuisine. 

All our dishes are prepared à la minute and need longer preparation time. Thank you for your understanding. 

Asia team together are pleased to welcome you and hope you will have an unforgettable experience.  



 

STREET FOOD CORNER 

 
EBI TEMPURA 

tempura di gamberi fritti 

krevetten tempura  

deep fried tempura prawns 24 

 

TAKO AGE SPICY 

baby polipo fritto con maionese piccante 

frittierte baby oktopus mit scharfer mayonnaise 

fried baby octopus with spicy mayonnaise 22 

 

BALA-BALA indonesian-style tempura 

polpette di verdure fritte con salsa sweet & sour 

frittierte gemüsebällchen mit sweet & sour sauce 

fried vegetables balls with sweet & sour sauce 15 

 

SPRING ROLL 

involtini primavera vegetariani fritti 

frittierte vegetarische frühlingsrollen 

deep fried vegetarian spring roll 9 

 

EDAMAME – SPICY EDAMAME 

fagioli di soia verdi  

grüne sojabohnen 

green soybeans 8 

 

WAKAME 

insalata di alghe 

algensalat 

seaweed salad 12  



 

DIM SUM 

 
DIM SUM SET 

5 pezzi a scelta dello chef di cucina 

5 stück dim sum nach wahl des küchenchefs 

chef’s choice of 5 pieces of dim sum  20 

 
 

 

 

TRUFFLE GAO 

tartufo, tacchino, gambero trüffel, truthahn, krevette truffle, turkey, prawn 5.5 

 

HA GAO 

gamberetti krevetten prawns  4.5 

 

DUCK GAO 

anatra ente duck  5 

 

BEEF SIU MAI 

manzo rind beef  4 

 

VEGI GAO 

verdure gemüse vegetables  4 

 

  



 

STARTERS 
 

HAMACHI BELLY 

carpaccio e tartare di ricciola con salsa al coriandolo 
carpaccio und tartar von der bernsteinmakrele mit coriander sauce 

kingfish carpaccio and tartare with coriander sauce  26 

 

SALMON TARTAR 

tartare di salmone con cipollotto, erba cipollina, salsa teriyaki e tobiko 
lachs-tartar mit frühlingszwiebeln, schnittlauch, teriyaki-sauce und tobiko 

salmon tartar with spring onion, chives, teriyaki sauce and tobiko  20 

 

MAGURO TARTAR 

tartare di tonno con cipollotto, erba cipollina, salsa teriyaki e tobiko 
thunfisch-tartar mit frühlingszwiebeln, schnittlauch, teriyaki-sauce und tobiko 

tuna tartar with spring onion, chives, teriyaki sauce and tobiko  22 

 

AVOCADO TARTAR 

tartare di avocado con purea di mango 
avocado-tartar mit mangopuree 

avocado tartar with mango puree  16 

 
MAGURO TATAKI HOT 

tonno scottato con insalata ceviche piccante 
flambierter thunfisch mit scharfem ceviche  

flambéed tuna with spicy ceviche 22 

  



SOUPS 
 

MISO SHIRU 

zuppa miso con alghe e tofu 

miso suppe mit algen und tofu 

miso soup with seaweed and tofu 12 

 

THOM YAM GUNG SPICY 

zuppa thailandese piccante con gamberi 

scharfe thailändische suppe mit krevetten 

spicy thai soup with prawns  15 

 

NOODLES & RICE 
 

MIE GORENG SPICY 

tagliatelle di frumento saltate in padella con salsa della casa, gamberi, uovo strapazzato, cipolla fritta e cipollina 
gebratene weizennudeln mit mie goreng sauce, krevetten, rührei, frittierten zwiebeln und frühlingszwiebeln 

pan fried tagliatelle noodles with house sauce, prawns, scrambled egg, deep fried onion and spring onion 38 

 

YAKI UDON 

udon di frumento saltato in padella con cavolo cinese, carote, porro e germogli di soia 

in der pfanne gebratene weizen udon mit asiatischem gemischtem Gemüse  

pan fried udon noodles with asian mixed vegetables 26 

pollo poulet chicken  30 

gamberi krevetten prawn  34 

 

FRIED RICE 

riso fritto con uovo e verdure  

gebratener reis mit ei und gemüse  

fried rice with eggs and vegetables 28 

pollo poulet chicken 30 

gamberi krevetten prawn 34  



 

THAI CURRIES 
tutti i curry hanno una base vegana e sono serviti con riso jasmin 

alle curries sind vegan und werden mit jasmin reis serviert 

all curries are vegan, and served with jasmin rice 

 

GAENG KWIAN HOT 

curry verde tailandese  

latte di cocco con foglie di limetta kaffir, shiitake, taccole, edamame, germogli di soia, bambù, carote 

grünes thai-curry  

kokosnussmilch, kaffirlimetten-blätter, shiitake, zuckerschoten, edamame, sojasprossen, bambus, karotten 

green thai curry  

coconut milk with kaffir lime leaves, shiitake mushrooms, sugar snaps, soy sprouts, bamboo, carrots  

 

MASSAMAN SPICY 

curry massaman al latte di cocco con shiitake, taccole, edamame, germogli di soia, bambù, carote 

massaman-curry mit kokosnussmilch mit shiitake, zuckerschoten, edamame, sojasprossen, bambus, karotten 

massaman curry in coconut milk with shiitake mushrooms, sugar snaps, edamame, soy sprouts, bamboo, carrots   

 

GAENG KARI  

curry giallo tailandese al latte di cocco con shiitake, taccole, edamame, germogli di soia, bambù, carote 

gelbes thai-curry mit kokosnussmilch mit shiitake, zuckerschoten, edamame, sojasprossen, bambus, karotten 

yellow thai curry in coconut milk with shiitake mushrooms, sugar snaps, edamame, soy sprouts, bamboo, carrots 

 

 

pollo poulet chicken 36 

manzo rind beef 39 

anatra ente duck 38 

gamberetti krevetten prawns 40 

verdure gemüse vegetables 32  



 

TEPPANYAKI 
dal giapponese teppan  鉄板  "piastra d'acciaio", e yaki 焼 "grigliato" 
tutti i pasti teppanyaki sono serviti con riso fritto, verdura stagionale e salsa teppan della casa 

aus dem japanischen teppan  鉄板  "eisenplatte", und yaki  焼  "grilliert"  
alle gerichte werden mit gebratenem reis, saisonalem gemüse und hausgemachter teppan sauce serviert 

from japanese teppan  鉄板  "metal plate", and yaki 焼 "grilled" 

all teppanyaki dishes are served with fried rice, seasonal vegetables and our house teppan sauce 

 

 

tonno thunfisch tuna 49 

salmone lachs salmon 44 

gamberoni riesenkrevetten king prawns 52 

astice, gamberoni, capesante hummerschwanz, riesenkrevette, jakobsmuschel lobster, king prawn, scallop 68 

 

filetto di manzo rindsfilet beef fillet  59 

filetto di manzo & 2 gamberoni rindsfilet & 2 risenkrevetten beef fillet & 2 king pranws 68 

petto d’anatra entenbrust duck breast 48 

 

wagyu tomahawk 100g 35 

wagyu filet 100g 60 

kagoshima wagyu striploin 100g 88 

 

 
 
  

https://it.wikipedia.org/wiki/Lingua_giapponese


 

MENU TEPPANYAKI 75 

 

 

 

TSUTSUJI 

variazione di sashimi 

auswahl an sashimi 
assorted sashimi 

 

X 

 

HAMACHI BELLY 

carpaccio e tartare di ricciola con salsa al coriandolo 

carpaccio und tartar von der bernsteinmakrele mit koriander sauce 
kingfish carpaccio and tartare with coriander sauce 

 

X 

 

TEPPANYAKI 

gamberi & capasanta serviti con riso fritto, verdura stagionale e salsa teppan della casa 

riesenkrevetten & jakobsmuschel serviert mit gebratenem reis, saisonalem gemüse und hausgemachter teppan sauce 
prawns & scallop served with fried rice, seasonal vegetables and our house teppan sauce 

 

X 

 

MOCHI ICE CREAM 

2 a scelta tra: vaniglia | caramello | mango 

2 zur auswahl zwischen: vanille | karamel | mango 
2 choice of two: vanilla | caramel| mango 

  



 

MENU ASIA 75 

 

 

 

THOM YAM GUNG SPICY 

zuppa thailandese piccante con gamberi 

scharfe thailändische suppe mit krevetten 

spicy thai soup with prawns 
 

X 

 

DIM SUM 

4 pezzi a scelta dello chef di cucina 

4 stück dim sum nach wahl des küchenchefs 

chef’s choice of 4 pieces of dim sum 
 

X 

 

THAI CURRY 

curry tailandese a scelta tra pollo, gamberi, manzo e verdure 
thailändisches curry mit poulet, krevetten, rind oder gemüse 

your choice of thai curry with chicken, prawns, beef or vegetables 
 

X 

 

GLURY TOD 

baby banana fritta con cocco grattugiato e salsa al miele servita con gelato al cocco 

knusprig frittierte babybanane mit kokosraspeln an honigsauce und kokoseis 

crispy fried baby banana sprinkled with coconut flakes in honey sauce served with coconut ice cream 

  



 

MENU SUSHI 75 

 

 

 

SALMON TARTARE 

tartare di salmone con cipollotto, erba cipollina, salsa teriyaki e tobiko 
lachs-tartar mit frühlingszwiebeln, schnittlauch, teriyaki-sauce und tobiko 

salmon tartar with spring onion, chives, teriyaki sauce and tobiko 
 

X 

 

MAGURO TATAKI HOT 

tonno scottato con insalata ceviche 
flambierter thunfisch mit ceviche salat 

flambed tuna with ceviche salad 
 

X 

 

KOBUSHI 

variazione di sushi – vegetariano o classico 
sushi variation – vegetarisch oder klassisch 

sushi variation – vegetarian or classic 
 

X 

 

YUZU CHEESECAKE 

 

  



 

SASHIMI 刺身 
prezzo per 2 pezzi | preis für 2 stück | prices for 2 pieces  
 

tonno thunfisch tuna 8 

salmone lachs salmon 6 

ricciola königsmakrele kingfish 8 

anguilla aal eel 9 

 

 

NIGIRI 握り寿司 
prezzo per 2 pezzi | preis für 2 stück | prices for 2 pieces  
 

tonno thunfisch tuna 8 

salmone lachs salmon 7 

ricciola königsmakrele kingfish 7 

gamberetto krevette prawn 7 

anguilla aal eel 10 

avocado 7 

 

 

HOSO MAKI 細巻き 
‘rotoli sottili’ roll di 6 pezzi | ‘kleine rolle’ 6 stück pro rolle | ‘skinny roll’ 6 pieces per roll 
 

tonno thunfisch tuna 10 

salmone lachs salmon 10 

cetriolo gurke cucumber 8 

avocado 8 

  



TE MAKI 手巻き  
‘rotolo mano’ 1 pezzo | ‘handrolle’ 1 stück | ‘hand roll’ 1 piece 

 
CALIFORNIA  

granchio, avocado krabbe, avocado crab, avocado 15 

 
TEMPURA 

gambero in tempura krevette in tempura tempura fried prawn 15 

 
TUNA 

tonno, avocado thunfisch, avocado tuna, avocado 13 

 
SALMON 

salmone, avocado lachs, avocado salmon, avocado 13 

 

FUTO MAKI 太巻き 
‘rotolo grande’ roll di 5 pezzi | ‘grosse rolle’ 5 stück pro rolle | ‘big roll’ 5 pieces per roll 

 
SOFT SHELL CRAB 

tempura di soft shell crab 

soft shell crab in tempura 

tempura soft shell crab 29 

 
FRIED HAMACHI 

tempura di ricciola, avocado, takuwan, philadelphia, anguilla 

bernsteinmakrele in tempura, avocado, takuwan, philadelphia, aal 

kingfish tempura, avocado, takuwan, philadelphia, eel 32 

 
BOOM SPICY 

astice in tempura, maionese piccante, wonton croccante, ikura, servito con salsa spicy gochujang 

hummertempura, scharfe mayonnaise, knuspriger wonton, ikura, serviert mit scharfer gochujang sauce 

lobster tempura, spicy mayonnaise, crisp wonton, ikura, served with spicy gochujang sauce 45  



 

URA MAKI 裏巻き 
‘rotolo interno-esterno’ roll di 8 pezzi | ‘innen-aussen rolle’ 8 stück pro rolle | ‘inside-out roll’ 8 pieces per roll 

 
<< WEEKLY SPECIAL >> 

ura maki speciale della settimana proposto dai nostri sushi chef 

ura maki wochenspecial empfohlen von unseren sushi chefs 

weekly ura maki special proposed by our sushi chefs  28 

 
SMOKED SALMON 

salmone, salmone affumicato, philadelphia, cetriolo 

lachs, rauchlachs, philadelphia, gurke 

salmon, smoked salmon, philadelphia, cucumber 30 

 
CREAMY SCALLOP  

granchio, avocado, tartare di capesanta 

krabbe, avocado, jakobsmuschel-tartar 

crab, avocado, scallop tartare  30 

 
SURF & TURF 

gambero in tempura, maionese, tartare di manzo piccante 

krevette in tempura, mayonnaise, scharfes rindstartar 

tempura deep fried prawn, mayonnaise, spicy beef tartare 32 

 
CRAZY SALMON SPICY 

tartare di salmone piccante e salmone scottato 

scharfes lachstartar und geflämmter lachs 

spicy salmon tartare and seared salmon 29 

 
DRAGON  

granchio, avocado, tonno, ricciola, crispy tempura 

krabbe, avocado, thunfisch, königsmakrele, knusprige tempura 

crab, avocado, tuna, kingfish, crisp tempura 30 
  



 
VULCANO SPICY 

tonno, avocado, mango, tartare di tonno piccante 

thunfisch, avocado, mango, scharfes thunfisch tartar 

tuna, avocado, mango, spicy tuna tartare 30 

 
TEMPURA 

gambero in tempura 

krevette im tempurateig 

tempura deep fried prawn 28 

 
CALIFORNIA  

granchio, avocado 

krabbe, avocado 

crab, avocado 26 

 
TUNA or SPICY TUNA HOT 

tonno, avocado, su richiesta piccante 

thunfisch, avocado, auf wunsch mit chili 

tuna, avocado, on request spicy 24 

 
SALMON or SPICY SALMON HOT 

salmone, avocado, su richiesta piccante 

lachs, avocado, auf wunsch mit chili 

salmon, avocado, on request spicy 22 

 
FRIED TUNA or SALMON 

roll di tonno o salmone interamente fritto 

thunfisch oder lachs rolle im ganzen frittiert 

whole fried tuna or salmon roll 26 

 
VEGETARIANO 

scelta dello chef 

nach wahl des sushi chefs 

sushi chefs‘ choice 21 

  



 

SUSHI & SASHIMI COMBINATIONS 
scelta dello chef | wahl des sushi chefs | sushi chefs’ choice 

anche vegano | auch vegan | also vegan 

 
TSUTSUJI 

variazione di sashimi, 12 pezzi 

auswahl an sashimi, 12 stück 

assorted sashimi, 12 pieces 36 

 
KOBUSHI 

4 nigiri, 3 hoso maki, 4 ura maki 30 

 
SEVEN 

3 nigiri, 3 hoso maki, 4 ura maki, 8 sashimi 45 

 
STEFAN 

8 pz ura maki dragon, 8 pz ura maki con tartare di tonno,  
6 pz hosomaki avocado, 2 nigiri salmone, 2 nigiri tonno 

4 sashimi salmone, 4 sashimi tonno 
2 sashimi capasanta, 2 sashimi granchio, 2 sashimi gambero 

8 st ura maki dragon, 8 st ura maki mit thunfischtartar,  
6 st hosomaki avocado, 2 nigiri lachs, 2 nigiri thunfisch 

4 sashimi lachs, 4 sashimi thunfisch 
2 sashimi jakobsmuschel, 2 sashimi krebs, 2 sashimi krevette 

8 pc ura maki dragon, 8 pc ura maki with tuna tartare,  
6 pc hosomaki avocado, 2 nigiri salmon, 2 nigiri tuna 

4 sashimi salmon, 4 sashimi tuna 
2 sashimi pilgrim scallop, 2 sashimi crab, 2 sashimi prawn per 2 persone, 110 

  



 
 

DESSERT 

 
ESOTICO 

mousse al cioccolato bianco e cocco con cremoso al mango e frutto della passione 

weisses schokoladen-kokosnuss-mousse mit mango und passionsfrucht 

white chocolate and coconut mousse and mango passion fruit glaze 14 

 

YUZU CHEESECAKE 13 

 

GREEN TEA TIRAMISÙ 

tiramisù al mascarpone con tè verde 

tiramisù mit mascarpone und grünem tee 

tiramisù with mascarpone and green tea 13 

 

GLURY TOD 

baby banana fritta con cocco grattugiato e salsa al miele servita con gelato al cocco 

knusprig frittierte babybanane mit kokosraspeln an honigsauce und kokoseis 

crispy fried baby banana sprinkled with coconut flakes in honey sauce served with coconut ice cream  13 

 

MOCHI ICE CREAM (1 pezzo | 1 stück | 1 piece) 

tè verde | cocco | mango | caramello | lampone 

grüntee | kokos| mango | karamel | himbeere  

green tea | coconut | mango | caramel | raspberry 6 

 

  



TÈ 
 
WHITE NEEDLE – Chinese White Tea 7 

uno dei migliori tè bianchi classici della cina, che portano il nome «peonia bianca».  
un tè delicato, dolce e pure particolarmente aromatico. 

einer der besten, klassischen weisstees aus china, die den namen «weisse pfingstrose» tragen.  
ein feiner, weicher und doch hoch aromatischer tee.  

one of the best classic white teas from china, carrying the name of «white peony». a fine,  
mellow, yet highly aromatic tea.  

 
SENCHA YAMATO – Japanese Green Tea 6 

tè verde giapponese del raccolto primaverile. di colore verde scuro, ha un gusto ricco e un effetto rinfrescante. 

japanischer grüntee aus der frühlingsernte. mit reichem geschmack, tiefgrüne mit erfrischender wirkung.  

japanese green tea from the spring pick. it has a rich flavour, a deep green colour and a refreshing effect.  

 
JASMIN YU LONG DAO – Tea Flower 8 

per questo tè yu long dao a forma di fiore, i fogli di tè verde, saporiti al profumo di jasmin, sono legati a mano. 

für diesen yu long dao blumen-tee werden die mit jasminduft gesättigten grünteeblätter in handarbeit  
kugelförmig zusammengebunden. 

for this yu long dao flower tea, the jasmin flavored green tea leaves are bound together by hand. 

 
PU ER – Chinese Pu Er Tea 6 

tè molto autentico della cina, scuro, terroso e dolce. un tè pieno per momenti particolari.  

sehr ursprünglicher tee aus china, dunkel, erdig und weich. ein runder tee für gesetzte momente.  

a really primordial, original tea from china, dark, earthy and mellow. A round tea for sedate moments.  

 
PHOENIX – Chinese Oolong Tea 6 

classico tè oolong cinese di talee di piante del tè secolari – «phoenix single bush».  
ha un gusto fruttato e dolce, con un aroma leggermente acre, tostato. 

klassischer chinesischer oolong aus stecklingen von jahrhunderte alten teebäumen - «phoenix single bush».  
im geschmack ist er fruchtig, süss mit einem leicht herben röstaroma.  

classic chinese oolong tea made from cuttings taken from many hundreds of years old tea trees –  
«phoenix single bush». fruity in taste, sweet, with slightly tart roast aromas.   



 
INDIAN CHAÏ – Spices & Black Tea 7 

tè nero indiano insaporito dalle tipiche spezie di questo paese: cardamomo, coriandolo, zenzero, e cannella.  
servito con latte, crea una bevanda dall’aroma straordinario e dall’effetto riconfortante. 

indischer schwarztee mit den typischen gewürzen wie kardamom, koriander, ingwer und zimt.  
mit milch serviert ergibt dies ein wunderbar duftendes, stark wärmendes getränk.  

indian black tea with the typical spices like cardamom, coriander, ginger and cinnamon.  
served with milk it makes for a wonderfully fragrant and warming drink.  

 
QIMEN HAOYA – Chinese Black Tea 6 

apprezzato tè nero cinese, reso molto leggero dal ridotto contenuto di teina.  
in inghilterra è considerato il re del «tè delle cinque». soave e riconfortante, dall’aroma pieno e rotondo. 

beliebter chinesischer schwarztee, der dank seinem niedrigen teeingehalt sehr mild ist.  
in england ist er als königlicher «five o’clock tea» bekannt. er ist weich, wärmend und hat ein schönes, volles aroma.  

popular chinese black tea, very mild, thanks to its small theine concentration.  
in england it is well known as the royal «five o’clock tea». it is soft, warming and has a nice, full flavour.  

 
VERVEINE – Herbal Tea 5 

il classico per qualsiasi momento. un infuso riconfortante 

der klassiker für jeden moment. ein wärmender tee.  

the classic herbal tea for every moment. a warming infusion.  

 
MENTHE DU MAROC – Herbal Tea 6 

la tradizionale menta del nord africa crea un infuso chiaro e rinfrescante. da degustare con o senza zucchero. 

die traditionelle minze aus nordafrika ergibt einen hellen und erfrischenden tee, ob gesüsst oder ungesüsst.  

the traditional mint from north africa makes for a light and refreshing tea, whether with or without sugar. 

 
GINGER & LEMON – Herb & Fruit Tea 6 

una riuscita combinazione di citronella, timo limone, calendule, zenzero piccante e pezzetti di mele dolci.  
un infuso riconfortante e allo stesso tempo stimolante. 

eine gelungene verbindung von zitronengras, zitronenthymian, ringelblumen, scharfem ingwer  
und süssen apfelstücken. ein wärmender und zugleich erfrischender tee.  

a perfect combination of herbs with lemony notes (lemongrass, lemon thyme) common marigold,  
hot ginger and sweet apples. a warming and at the same time refreshing infusion.   



DA SAPERE 
 

Allergie ¦ Allergien ¦ Allergies 

caro ospite, se hai delle allergie e / o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo  
e sulle nostre bevande. siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 

lieber gast, wenn sie allergien und / oder unverträglichkeiten haben, bitte erkundigen sie sich nach unseren  
lebensmitteln und unseren getränken. unser geschultes team freut sich sie diesbezüglich zu beraten. 

dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy  
or intolerance issue. our well-trained team will find the best way to meet your specific needs. 

 

Provenienze ¦ Herkunft ¦ Origin 
tonno | thunfisch | tuna: PHL / mediterranean sea / FAO71 

salmone | lachs | salmon: GB / GB-SCT / NO 

orata | xxxxxxxxxxx | xxxxxxxxx: GR / ES 

black cod: FAO67 

ricciola | bernsteinmakrele | amberjack: JPN / mediterranean sea / FAO71 

polpo | oktopus | octopus:  mediterranean sea / FAO37 

capesante | jakobsmuschel | scallops:  USA / CAN 

granchio | krebs | crab:  CAN / US-AK 

gambero | krevette | prawn:  VNM 

astice | hummer | lobster:  CAN / US-AK 

pollo | poulet | chicken:  CH / FR 

duck | ente | duck:  FR 

fillet mignon | fillet mignon | filet mignon: USA* / AUS* 

entrecôte:  CH / AUS* / USA* 

scamone | rumpsteak | rump steak:  CH 

wagyu :  AUS* / USA* / CH 

*può contenere ormoni | kann hormone enthalten | may contain hormones 

 

Vegetarian ¦ Vegan 
piatti vegetariani o vegani ¦ oppure con possibilità di essere preparati vegetariani oppure vegani 

vegetarische oder vegane gerichte ¦oder mit der möglichkeit diese vegetarisch oder vegan zuzubereiten 

vegetarian or vegan dishes ¦ or with the possibility of being prepared vegetarian or vegan 

 

Prezzi ¦ Preise ¦ Prices 
prezzi in CHF, iva compresa | preise in CHF, inklusive mwst | prices in CHF, vat included 


