RISTORANTE ASIA

BENVENUTI al Ristorante Asia

La cucina del Ristorante Asia offre una ricca scelta di prelibatezze per gli amanti della cucina asiatica, quali sushi, teppanyaki
e piatti tipici thailandesi, anche da asporto. Con il sostegno dei responsabili del ristorante, del sushi e dei pasti thai, ogni
serata trascorsa al Ristorante Asia diventa un’esperienza indimenticabile.

Lasciatevi trasportare dalle sensazioni in un viaggio culinario attraverso deliziose pietanze a base di curry e freschissime

specialita sushi. Il tutto senza lattosio!

| piatti sono preparati sul momento, vi ringraziamo della vostra comprensione nel caso dovessero esserci brevi tempi

d’attesa.

Il team del Ristorante Asia ha il piacere di darvi il benvenuto!

WILLKOMMEN IM Ristorante Asia

Unsere Kiche bietet alle Kostlichkeiten fur Asia Liebhaber wie Sushi, frisch zubereitetes Teppanyaki und thailandische
Spezialitaten, auch als Take Away. Mit der Unterstitzung der Restaurantleitung sowie der Sushi- und Thaichefs, wird jeder
Abend im Asia ein Erlebnis. Probieren Sie unsere Curry Variationen oder lassen Sie sich von den Sushi Spezialitaten
verzaubern. Unsere Kiche ist komplett laktosefrei!

Alle Gerichte werden stets frisch zubereitet, daher bitten wir Sie um |hr Verstandnis, wenn eine kleine Wartezeit nicht zu
vermeiden ist.

Das Asia Team heisst Sie herzlich willkommen!



STREET FOOD CORNER

EBI TEMPURA
tempura di gamberi fritti
krevetten tempura

TAKO AGE sPICY
baby polipo fritto con maionese piccante
frittierte baby oktopus mit scharfer mayonnaise

BALA-BALA indonesian-style tempura
polpette di verdure fritte con salsa sweet & sour
frittierte gemuseballchen mit sweet & sour sauce

SPRING ROLL
involtini primavera vegetariani fritti
frittierte vegetarische frihlingsrollen

EDAMAME - SPICY EDAMAME
fagioli di soia verdi
grine sojabohnen

WAKAME
insalata di alghe
algensalat

24

22

15

12



DIM SUM

DIM SUM SET
5 pezzia scelta dello chef di cucina
5 stlick dim sum nach wahl des kiichenchefs

TRUFFLE CAO
tartufo, tacchino, gambero triffel, truthahn, krevette

HA GAO
gamberetti krevetten

DUCK GAO
anatra ente

BEEF SIU MAI
manzo rind

VEGI GAO
verdure gemuse

20

55

4.5



STARTERS

HAMACHI BELLY

carpaccio e tartare diricciola con salsa al coriandolo
carpaccio und tartar von der bernsteinmakrele mit coriander sauce

SALMON TARTAR

tartare di salmone con cipollotto, erba cipolling, salsa teriyaki e tobiko
lachs-tartar mit frihlingszwiebeln, schnittlauch, teriyaki-sauce und tobiko

MAGURO TARTAR

tartare di tonno con cipollotto, erba cipolling, salsa teriyaki e tobiko
thunfisch-tartar mit friihlingszwiebeln, schnittlauch, teriyaki-sauce und tobiko

AVOCADO TARTAR

tartare di avocado con purea di mango
avocado-tartar mit mangopuree

MAGURO TATAKI HOT

tonno scottato con insalata ceviche piccante
flambierter thunfisch mit scharfem ceviche

26

20

22

16

22



SOUPS

MISO SHIRU
zuppa miso con alghe e tofu

miso suppe mit algen und tofu

12
THOM YAM GUNG spicy
zuppa thailandese piccante con gamberi
scharfe thailandische suppe mit krevetten

15

NOODLES & RICE

MIE GORENG spicy

tagliatelle di frumento saltate in padella con salsa della casa, gamberi, uovo strapazzato, cipolla fritta e cipollina
gebratene weizennudeln mit mie goreng sauce, krevetten, ruhrei, frittierten zwiebeln und frihlingszwiebeln

38
YAKI UDON
udon difrumento saltato in padella con cavolo cinese, carote, porro e germogli di soia
in der pfanne gebratene weizen udon mit asiatischem gemischtem Gemise

26
pollo poulet 30
gamberi krevetten 34
FRIED RICE
riso fritto con uovo e verdure
gebratener reis mit ei und gemuse

28
pollo poulet 30

gamberi krevetten 34



THAI CURRIES

tutti i curry hanno una base vegana e sono serviti con riso jasmin
alle curries sind vegan und werden mit jasmin reis serviert

GAENG KWIAN HOT

curry verde tailandese

latte di cocco con foglie di limetta kaffir, shiitake, taccole, edamame, germogli di soia, bambu, carote
grunes thai-curry

kokosnussmilch, kaffirlimetten-blatter, shiitake, zuckerschoten, edamame, sojasprossen, bambus, karotten

MASSAMAN sPicy

curry massaman al latte di cocco con shiitake, taccole, edamame, germogli di soia, bambu, carote
massaman-curry mit kokosnussmilch mit shiitake, zuckerschoten, edamame, sojasprossen, bambus, karotten

GAENG KAR

curry giallo tailandese al latte di cocco con shiitake, taccole, edamame, germogli di soia, bambu, carote
gelbes thai-curry mit kokosnussmilch mit shiitake, zuckerschoten, edamame, sojasprossen, bambus, karotten

pollo poulet

manzo rind

anatra ente
gamberetti krevetten
verdure gemuse

36
39
38
40
32



TEPPANYAKI

dal giapponese teppan  #k#k  "piastra d'acciaio", e yaki & "grigliato"

tutti i pasti teppanyaki sono serviti con riso fritto, verdura stagionale e salsa teppan della casa

aus dem japanischen teppan  #k#k  "eisenplatte", undyaki & "grilliert"

alle gerichte werden mit gebratenem reis, saisonalem gemuse und hausgemachter teppan sauce serviert

tonno thunfisch 49
salmone lachs 44
gamberoni riesenkrevetten 52
astice, gamberoni, capesante hummerschwanz, riesenkrevette, jakobsmuschel 68
filetto di manzo rindsfilet 59
filetto di manzo & 2 gamberoni rindsfilet & 2 risenkrevetten 68
petto d’anatra entenbrust 48
wagyu tomahawk 100¢€ 35
wagyu filet 100g 60

kagoshima wagyu striploin 100g 88


https://it.wikipedia.org/wiki/Lingua_giapponese

MENU TEPPANYAKI 75

TSUTSUJI
variazione di sashimi

auswahl an sashimi

X

HAMACHI BELLY

carpaccio e tartare diricciola con salsa al coriandolo

carpaccio und tartar von der bernsteinmakrele mit koriander sauce

X

TEPPANYAKI
gamberi & capasanta serviti con riso fritto, verdura stagionale e salsa teppan della casa

riesenkrevetten & jakobsmuschel serviert mit gebratenem reis, saisonalem gemuse und hausgemachter teppan sauce

X

MOCHI ICE CREAM
2 a scelta tra: vaniglia | caramello | mango

2 zur auswahl zwischen: vanille | karamel | mango



MENU ASIA

THOM YAM GUNG spicy

zuppa thailandese piccante con gamberi
scharfe thaildandische suppe mit krevetten

X

DIM SUM
4 pezzia scelta dello chef di cucina
4 stiick dim sum nach wahl des klichenchefs

X

THAI CURRY

curry tailandese a scelta tra pollo, gamberi, manzo e verdure
thailandisches curry mit poulet, krevetten, rind oder gemUse

X

GLURY TOD
baby banana fritta con cocco grattugiato e salsa al miele servita con gelato al cocco
knusprig frittierte babybanane mit kokosraspeln an honigsauce und kokoseis

75



MENU SUSHI

SALMON TARTARE

tartare di salmone con cipollotto, erba cipolling, salsa teriyaki e tobiko
lachs-tartar mit frihlingszwiebeln, schnittlauch, teriyaki-sauce und tobiko

X

MAGURO TATAKI HOT

tonno scottato coninsalata ceviche
flambierter thunfisch mit ceviche salat

X

KOBUSHI

variazione di sushi — vegetariano o classico
sushi variation — vegetarisch oder klassisch

X

YUZU CHEESECAKE

75



SASHIMI |5

prezzo per 2 pezzi | preis fur 2 stiick |

tonno thunfisch
salmone lachs
ricciola konigsmakrele

O 0 O @

anguilla aal

NIGIRI #Y FF]

prezzo per 2 pezzi| preis fir 2 stlick |

tonno thunfisch

salmone lachs

ricciola konigsmakrele

gamberetto krevette

anguilla aal 1

NSO N Ny

avocado

HOSO MAK| %X

‘rotoli sottili’ roll di 6 pezzi | *kleine rolle” 6 stlick pro rolle |

tonno thunfisch 10
salmone lachs 10
cetriolo gurke 8
avocado 8



TE MAK| F& X

‘rotolo mano’ 1 pezzo | ‘handrolle’ 1 stiick |

CALIFORNIA

granchio, avocado krabbe, avocado 15
TEMPURA

gambero in tempura krevette in tempura 15
TUNA

tonno, avocado thunfisch, avocado 13
SALMON

salmone, avocado lachs, avocado 13

FUTO MAKI *¥ X

‘rotolo grande’ roll di 5 pezzi | ‘grosse rolle’ 5 stlick pro rolle |

SOFT SHELL CRAB
tempura di soft shell crab
soft shell crab in tempura

29
FRIED HAMACHI
tempura di ricciola, avocado, takuwan, philadelphia, anguilla
bernsteinmakrele in tempura, avocado, takuwan, philadelphia, aal

32

BOOM spPICY
astice in tempura, maionese piccante, wonton croccante, ikura, servito con salsa spicy gochujang
hummertempura, scharfe mayonnaise, knuspriger wonton, ikura, serviert mit scharfer gochujang sauce

45



URA MAK| B X

‘rotolo interno-esterno’ roll di 8 pezzi | ‘innen-aussen rolle’ 8 sttick pro rolle |

<< WEEKLY SPECIAL >>
ura maki speciale della settimana proposto dai nostri sushi chef
ura maki wochenspecial empfohlen von unseren sushi chefs

SMOKED SALMON
salmone, salmone affumicato, philadelphia, cetriolo
lachs, rauchlachs, philadelphia, gurke

CREAMY SCALLOP
granchio, avocado, tartare di capesanta
krabbe, avocado, jakobsmuschel-tartar

SURF & TURF
gambero in tempura, maionese, tartare di manzo piccante
krevette in tempura, mayonnaise, scharfes rindstartar

CRAZY SALMON sPICY
tartare di salmone piccante e salmone scottato
scharfes lachstartar und geflammter lachs

DRAGON
granchio, avocado, tonno, ricciola, crispy tempura
krabbe, avocado, thunfisch, konigsmakrele, knusprige tempura

28

30

30

32

29

30



VULCANO sPICY
tonno, avocado, mango, tartare di tonno piccante
thunfisch, avocado, mango, scharfes thunfisch tartar

TEMPURA
gambero in tempura
krevette im tempurateig

CALIFORNIA
granchio, avocado
krabbe, avocado

TUNA or SPICY TUNA HOT
tonno, avocado, su richiesta piccante
thunfisch, avocado, auf wunsch mit chili

SALMON or SPICY SALMON HOT
salmone, avocado, su richiesta piccante
lachs, avocado, auf wunsch mit chili

FRIED TUNA or SALMON

roll di tonno o salmone interamente fritto
thunfisch oderlachs rolle im ganzen frittiert

VEGETARIANO
scelta dello chef
nach wahl des sushi chefs

30

28

26

24

22

26

21



SUSHI & SASHIMI COMBINATIONS

scelta dello chef | wahl des sushi chefs |
anche vegano | auch vegan |

TSUTSUJI
variazione di sashimi, 12 pezzi
auswahl an sashimi, 12 stuck

KOBUSHI
4 nigiri, 3 hoso maki, 4 ura maki

SEVEN
3 nigiri, 3 hoso maki, 4 ura maki, 8 sashimi

STEFAN

8 pz ura maki dragon, 8 pz ura maki con tartare di tonno,

6 pz hosomaki avocado, 2 nigiri salmone, 2 nigiri tonno

4 sashimi salmone, 4 sashimi tonno

2 sashimi capasanta, 2 sashimi granchio, 2 sashimi gambero

8 st ura maki dragon, 8 st ura maki mit thunfischtartar,
6 st hosomaki avocado, 2 nigiri lachs, 2 nigiri thunfisch

4 sashimilachs, 4 sashimi thunfisch
2 sashimijakobsmuschel, 2 sashimi krebs, 2 sashimi krevette

36

30

45

per 2 persone, 110



DESSERT

ESOTICO
mousse al cioccolato bianco e cocco con cremoso al mango e frutto della passione
weisses schokoladen-kokosnuss-mousse mit mango und passionsfrucht

YUZU CHEESECAKE

GREEN TEA TIRAMISU
tiramisu al mascarpone con te verde
tiramisu mit mascarpone und griinem tee

CLURY TOD
baby banana fritta con cocco grattugiato e salsa al miele servita con gelato al cocco
knusprig frittierte babybanane mit kokosraspeln an honigsauce und kokoseis

MOCHI ICE CREAM (1 pezzo | 1 stiick | )
te verde | cocco | mango | caramello | lampone
griintee | kokos| mango | karamel | himbeere

14

13

13

13



\

Tk

WHITE NEEDLE — Chinese White Tea

uno dei migliori té bianchi classici della cina, che portano il nome «peonia bianca».
un te delicato, dolce e pure particolarmente aromatico.

einer der besten, klassischen weisstees aus china, die den namen «weisse pfingstrose» tragen.
ein feiner, weicher und doch hoch aromatischer tee.

SENCHA YAMATO — Japanese Green Tea
té verde giapponese del raccolto primaverile. di colore verde scuro, ha un gusto ricco e un effetto rinfrescante.

japanischer griintee aus der frihlingsernte. mit reichem geschmack, tiefgrine mit erfrischender wirkung.

JASMIN YU LONG DAO — Tea Flower
per questo te yu long dao a forma di fiore, i fogli di té verde, saporiti al profumo dijasmin, sono legati a mano.

fur diesen yu long dao blumen-tee werden die mit jasminduft gesattigten grinteeblatter in handarbeit
kugelformig zusammengebunden.

PU ER — Chinese Pu Er Tea
te molto autentico della cina, scuro, terroso e dolce. un té pieno per momenti particolari.

sehr urspringlicher tee aus china, dunkel, erdig und weich. ein runder tee fir gesetzte momente.

PHOENIX — Chinese Oolong Tea

classico té oolong cinese di talee di piante del te secolari — «phoenix single bush».
ha un gusto fruttato e dolce, con un aroma leggermente acre, tostato.

klassischer chinesischer oolong aus stecklingen von jahrhunderte alten teebaumen - «phoenix single bushy».
im geschmack ist er fruchtig, siiss mit einem leicht herben rostaroma.



INDIAN CHAI - Spices & Black Tea 7

té nero indiano insaporito dalle tipiche spezie di questo paese: cardamomo, coriandolo, zenzero, e cannella.
servito con latte, crea una bevanda dall’aroma straordinario e dall’effetto riconfortante.

indischer schwarztee mit den typischen gewlrzen wie kardamom, koriander, ingwer und zimt.
mit milch serviert ergibt dies ein wunderbar duftendes, stark warmendes getrank.

QIMEN HAOYA — Chinese Black Tea 6

apprezzato te nero cinese, reso molto leggero dal ridotto contenuto di teina.
in inghilterra € considerato il re del «té delle cinque». soave e riconfortante, dall'aroma pieno e rotondo.

beliebter chinesischer schwarztee, der dank seinem niedrigen teeingehalt sehr mild ist.
in england ist er als koniglicher «five o’clock tea» bekannt. erist weich, warmend und hat ein schones, volles aroma.

VERVEINE — Herbal Tea 5
il classico per qualsiasimomento. un infuso riconfortante

der klassiker firjeden moment. ein warmender tee.

MENTHE DU MAROC - Herbal Tea 6
la tradizionale menta del nord africa crea un infuso chiaro e rinfrescante. da degustare con o senza zucchero.

die traditionelle minze aus nordafrika ergibt einen hellen und erfrischenden tee, ob gesisst oder ungesusst.

GINGER & LEMON — Herb & Fruit Tea 6

una riuscita combinazione di citronella, timo limone, calendule, zenzero piccante e pezzetti di mele dolci.
un infuso riconfortante e allo stesso tempo stimolante.

eine gelungene verbindung von zitronengras, zitronenthymian, ringelblumen, scharfem ingwer
und stssen apfelsticken. ein warmender und zugleich erfrischender tee.



DA SAPERE

Allergie | Allergien !

caro ospite, se hai delle allergie e / o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo

e sulle nostre bevande. siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

lieber gast, wenn sie allergien und / oder unvertraglichkeiten haben, bitte erkundigen sie sich nach unseren
lebensmitteln und unseren getranken. unser geschultes team freut sich sie diesbezlglich zu beraten.

Provenienze | Herkunft |
tonno | thunfisch |

salmone | lachs |

orata | XXxXXxXxxxxx |

black cod:

ricciola | bernsteinmakrele |
polpo | oktopus |

capesante | jakobsmuschel |
granchio | krebs |

gambero | krevette |

astice | hummer |

pollo | poulet |

duck | ente |

fillet mignon | fillet mignon |
entrecote:

scamone | rumpsteak |
wagyu :

*pud contenere ormoni | kann hormone enthalten |

Vegetarian | Vegan

PHL / mediterranean sea | FAO71
GB/GB-SCT/NO

GR/ES

FAO67

JPN / mediterranean sea [ FAO1
mediterranean sea / FAO37
USA | CAN

CAN [ US-AK

VNM

CAN [ US-AK

CH/FR

FR

USA* | AUS*

CH [ AUS* | USA*

CH

AUS* [ USA* | CH

piatti vegetariani o vegani | oppure con possibilita di essere preparati vegetariani oppure vegani

vegetarische oder vegane gerichte joder mit der moglichkeit diese vegetarisch oder vegan zuzubereiten

Prezzi | Preise |

prezziin CHF, iva compresa | preise in CHF, inklusive mwst |



